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ʳʯʴʸـالــʝل  

    ʽقʱراسة لʙه الʚه ʗȄʛة اجʛʽʺʵؗفاءة ال ʦʽSaccharomyces cerevisiae  ʠو حام

و بȞʽارʨȃنات الʨʸدیʨم ضʙ ، ؗعʨامل اسʲʴʱاث الʺقاومة في الʲʺار الʶالʶلʥ و الؔایʨʱسان 

 ʛʢالفPenicillium digitatum ʖʰʶʺعلى ثʺار  ال ʛʹالاخ ʧتقالللعفʛʰالCitrus 

sinensis L.  ةʙلة واحʜت عʛʽʱع. اخʰس ʧʽب ʧم ʛʢالف ʧلات مʜع P. digitatum   يʱو ال

و قʙ انʗhʵʱ لأجʛاء هʚه الʙراسة .                                                                                اثʗʰ الاخʰʱار مقʙرتها الامʛاضʽة على ثʺار الʛʰتقال

ʣS. cerevisiae  ʜʽهʛت الʱʻائج ؗفاءة الʛʽʺʵة ا  . ʛؗʱال ʙʻة 108×1عʽمل /خل ʨʺن Ȍʽʰʲفي ت

 ʛʢالفP. digitatum  رعيʜال Ȍسʨعلى ال( PDA ) Potato Dextrose Agar إذ  ʗبلغ

 Ȍʽʰʲة تʰʶع 80.29اعلى نʨʰاس ʙعǼ % ʧم  ʧʽʹʴʱارة  فيالʛم 2±25درجة ح°  . Șحق

 ʠحامʥلʶالʶال  ʜʽ ʛؗʱال ʙʻ1000ع  ʜʽ ʛؗت ʙʻسان عʨʱن و الؔایʨʽالʺلǼ ءʜ10ج  %           

 ( ʦʳوزن/ح ) ʛʢاً ؗاملاً  للفʢʽʰʲتP. digitatum  رعيʜال Ȍسʨعلى الPDA  ʧع مʨʰاس ʙعǼ

 ʧʽʹʴʱارة  فيالʛم 2±25درجة ح°  .ʛهʣة  راشح و اʛʽʺʵالS. cerevisiae ʽةفاعل  Ȍʽʰʲفي ت

ʜʽماʛȞǽومʛʱʽ  15% و  38اʨʡال انابʖʽ الانʰات بلغʗ نʰʶة انʰات الابʨاغ و  ʛؗʱال ʙʻع   

ؗان للʺʜرعة الʶائلة الʴاوȄة و ، ماʛȞǽومʛʱʽ  65.1% و  98قʽاساً Ǽʺعاملة الʺقارنة %  100

% و ʚؗلʥ  11تأثʛʽ اكʛʰ في نʰʶة انʰات الابʨاغ  S. cerevisiaeعلى الʵلاǽا الʽʴة للʛʽʺʵة 

ʜʽ  الʶالʶلʥو حقȘ حامʠ  ،ماʛȞǽومʛʱʽ  2اʨʡال انابʖʽ الانʰات  ʛؗʱن و  1000بʨʽالʺلǼ ءʜج

 ʛʱسان بʨʱالؔای ʜʽؗ10  % ( ʦʳوزن/ح )ʢʽʰʲاتلا ؗاملاً  اً تʰالان ʖʽال انابʨʡاغ و اʨات الابʰن 

مʧ ساعة  Ǽ19عPDB ) Potato  Dextrose Broth (  ʙفي الʨسȌ الʜرعي الʶائل 

 ʧʽʹʴʱارة الʛم 2±25في درجة ح° .    
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    ʗʻʽائج  بʱʻأال ʠن حامʥلʶالʶة  الʛʽʺʵال ʨʺاً في نʽابʳǽاً اʛاث Șحق ʙقS. cerevisiae 

Ǽعʺلةʱʶʺال ʜʽاكʛʱعها الʽʺن  1000،  500،  100،  10،  1(  جʨʽالʺلǼ ءʜج (  Șو حق ،

 ʜʽ ʛؗʱ500ال  Ȍʽʷʻʱة الʰʶن ʗة اذ بلغʛʽʺʵاد الʙادة اعȄة في زʰʶن اعلى نʨʽالʺلǼ ءʜ25.28ج 

على  °م 2±28ساعة مʧ الʧʽʹʴʱ في درجة حʛارة  Ǽ %19عʙ 0.0% قʽاساً Ǽʺعاملة الʺقارنة 

ʧ ؗان . في حNutrient Yeast Dextrose Broth  )NYDB ( ʽ الʶائلالʨسȌ الʜرعي 

مادة  ، و ادتفي جʺʽع الʛʱاكʜʽ الʺʙʵʱʶمة على نʺʨ الʛʽʺʵة ؔایʨʱسان اثʛ سلʰي لاسʙʵʱام ال

على  S. cerevisiaeفي نʺʨ الʛʽʺʵة )  P= 0.05( زȄادة معȄʨʻة الى بȞʽارʨȃنات الʨʸدیʨم 

Ǽ ʜʽ%  20.84بلغʗ اعلى نʰʶة تȌʽʷʻ  إذ،  NYDBالʨسȌ الʜرعي الʶائل  ʛؗʱ0.5ال  %

ʜʽ  9.98تلʱها  ʛؗʱام الʙʵʱاس ʙʻ0.3% ع  % ʙعǼ19  ارةʛفي درجة ح ʧʽʹʴʱال ʧساعة م

                                                       ..                         °م 28±2

فʠ نʰʶة حʙوث قʙ خ S. cerevisiaeو الʛʽʺʵة   الʶالʶلʥن اسʙʵʱام تʨلʽفة مʧ حامʠ إ  .

اذ ، قʽاساً Ǽʺعاملة الʺقارنة في ثʺار الʛʰتقال  و معʙل اقʢار الʰقع الʺʱعفʻة الاخʹʛالعفʧ مʛض 

و  0.77 الʺʱعفʻة معʙل اقʢار الʰقعو على الʱʱاǼع %  100و  9.5بلغʗ نʰʶة حʙوث الʺʛض 

11.07  ʦع سǼاʱʱاً على الȄʨʻلف معʱʵت ʦو ل )P= 0.05  ( ناتʨȃارȞʽب ʧفة مʽلʨʱالʺعاملة ب ʧع

% و معʙل اقʢار 14.2بلغʗ نʰʶة حʙوث الʺʛض  إذ S. cerevisiaeالʨʸدیʨم و الʛʽʺʵة 

كʺا اوضʗʴ . °م Ǽ25±2عʙ اسʨʰع مʧ الʧʽʹʴʱ في درجة حʛارة سʦ  1.07 الʺʱعفʻة الʰقع

 ʨتقال بʛʰاث للʺقاومة في ثʺار الʲʴʱل اسʨʸائج حʱʻةالʡع ساʽʺامل ال جʨاخلة في   العʙ

في اسʲʴʱاث  S. cerevisiaeتفʨقʗ الʨʱلʽفة مʧ حامʠ الʶالʶلʥ و الʛʽʺʵة  و، الاخʰʱار

 ʦȄʜة انʽادة فعالȄخلال ز ʧة مȄهازʳالʺقاومة الperoxidase  في ʠعاملة حامʺǼ ًاساʽار قʺʲال

، ؗʺا  اǽام Ǽ6عʙ  ملحʙة/و  450و  peroxidase 600ذ بلغʗ فعالʽة انʦȄʜ إالʶالʶلǼ ʥʺفʛده 
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 ʦȄʜة انʽادة فعالȄسان الى زʨʱالؔایǼ ارʺʲادت معاملة الperoxidase  ʙعǼ2  ʧم مʨة یȃʛʳʱء الʙب

 ʗة/مل 900إذ بلغʙوح  .                                                       .                                                                                            

 .Sو الʛʽʺʵة  الʶالʶلʥالʨʱلʽفة مʧ حامʠ ؗل مʧ الʜʵن الʺʛʰد ؗفاءة  تʳارباʣهʛت . .  

cerevisiae  عʺʷو الVapor gard   ، مʨدیʨʸنات الʨȃارȞʽب ʧفة مʽلʨʱة و و الʛʽʺʵالS. 

cerevisiae عʺʷو ال Vapor gard  ع فيʻعلى ثʺار ام ʛʹالاخ ʧض العفʛوث مʙتقال حʛʰل

  .°م 4في درجة حʛارة مʧ الʜʵن  اً یʨم Ǽ60الؔامل ǼعP. digitatum  ʙالفǼ ʛʢالʺلقʴة 


