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الدرجةبويرتبطيعتمدالبستنيةالحاصلاتأستهلاكعلىالاقبال

الطعمليهاايعزى والتيتحتويهاالتيالموادونوعيةكميةعلىالرئيسية

القطفأثناءللمحصول الفيزياويةوالصفات

يمياويةكوهيمختلفةتغيراتالبستنيةالحاصلاتنموأثناءتحصل

نضجهاأثناءأخرى تغيراتيحدثكماوفيزياوية



ياويالكيمالتغيرات التي تحصل في التركيب اهم
البستنيةللحاصلات 
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Water Lossالفقد في الماء .1
ية أثناء تسمى عملية فقدان الماء من سطح الحاصلات البستن

Transpirationنموها ونضجها وبعد الحصاد بعملية النتح 
الصعوبة أذا ما فقد الماء من سطح الحاصلات البستنية فأنه من
ية وتغير في أعادته الى النبات ويؤدي هذا الى ذبول الاجزاء النبات

شكلها وحجمها وفقدان قيمتها التسويقية 
من الماء الذي يحتويه يؤدي الى% 10-7فقد الخس مابين 

.ذبول الاوراق وفقدان القيمة التسويقية 



فقدان الرطوبة
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أهم الاضرار الناتجة من فقدان الماء في 
الحاصلات البستنية

الفقد في الوزن . 1

الفقد في القيمة النوعية التسويقية. 2
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وقت الحصاد-أ
الحجم-ب
الحرارةدرجة -ج
الرطوبة النسبية –د 
النوع -ه
خواص القشرة الخارجية -و
(عيراتالعديسات والندب وجود الش, الثغور , الكيوتكل )
حركة الهواء-ز

أهم العوامل التي تؤثر في سرعة فقد الماء من الحاصلات
البستنية
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نخفضة خزن الحاصلات البستنية في درجات حرارية م. 1
ة عالية في رطوبة نسبيالحاصلات البستنية خزن . 2
قبل وضعه  pre –coolingأجراء التبريد المبدئي . 3

في المخزن 
التشميع . 4
أستعمال العبوات البلاستيكية . 5

طرق التقليل من الفقد الرطوبي 
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:الكاربوهيدراتيةالتغير في المواد 2-
عملية اثناءة هي المصدر الرئيسي للطاقالكاربوهيدراتيةتعتبر المواد 

لا يتحلل النشا في النضج، فمثاثناءالتنفس ويحدث فيها تغيرات واضحة 
تمثل الجزء عملية التنفس ليعطي السكريات المختلفة وان السكريات

توى الثمار من وبتقدم النضج فان محالكاربوهيدراتيةالرئيسي من المواد 
.المواد السكرية يزداد

:العضويةالاحماضالتغير في -3
في المراحل العضوية يكون عاليا بصورة عامهالاحماضمحتوى الثمار من 

هذه الكمية من تكوينها وعند تكامل نمو الثمار ونضجها تتناقصالاولى
في عملية التنفس خاضعهتستهلك كمادة اذ 10



:  البكتينيةالتغير في المواد 4
ة لحم الثمار النضج وبذلك تقل صلاباثناءتقل كميتها اذ

اقص صلابة تنانكما . وكلها مرتبطة بزيادة سرعة التنفس
قابل للذوبان غير الالبروتوبكتينتحول الىالثمار ترجع 

.السهل الذوبان في الماءالبكتينالىبالماء 
:  ةالامينيالتغير في البروتينات والأحماض 5

حساب النضج تتم علىاثناءزيادة كمية البروتين ان
.كوالتي تقل كميتها تبعا لذلالامينيةالاحماض
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:النباتيةالصبغاتالتغير في 
اولتعتبر ةالبستنياختفاء اللون الأخضر في معظم الحاصلات ان

اثناءية وببطء تقل كمية الكلوروفيل بصورة تدريجاذعمليات النضج 
انزيمفيل بواسطة تحطيم صبغة الكلورو الىالنضج ويرجع اختفاء اللون 

الأخرى غاتالصبوبعد اختفاء اللون الأخضر تظهر الكلوروفيليز
.المميزة للمحاصيل
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:في المركبات الطيارةاتالتغير 
يرة متباينة في نضج الثمار يكون عادة مرافقا لتكوين مركبات طيارة كث

والكحولاتيداتاوالديهالاستراتتركيبها وخواصها ومنها 
لخاص بكل والطعم االنكههاعطاءوالتربينات وهذه المواد تساهم في 

دأ خلال المركبات الطيارة عادة تبانتاجان، الفاكههانواعنوع من 
.ويستمر حتى مرحلة الشيخوخةيمكتريكالكلا

والنكههعم الطاعطاءعلى الرغم من اعتبار هذه المركبات مفيدة في 
الخزن ناء فيها أثغير مرغوب انهاالاالخاصة بكل نوع من المحاصيل 

على افظهوالمحالمبرد لذا وجب تهوية المخازن المبردة للتخلص منها 
.النوعية الجيدة للثمار وتأخير نضجها

14



:الفينوليةفي المركبات اتالتغير 8
كبات تكون النضج وهذه المر اثناءتقل محتوى هذه المركبات 

منها عن نكهة الطعم القابض في بعض الثمار و لةؤو مس
مثل رىالاخالانواعوكذلك الطعم المر في بعض التانينات
قبولطعم مالىيزول الطعم ويتحول طعمها اذالنارنجين
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:والزيتيةوالدهنيةالتغير في المواد الشمعية 9
ثمرة فمثلا تكون كمية الزيوت قليلة في المراحل الأولى من عمر ال

ن الزيت في في الزيتون تكون الثمار محتويه على كمية قليلة م
د إن المراحل الأولى من عمر الثمرة ولكن بتقدم عمر الثمرة نج

ال نمو الثمرة كمية الزيت تزداد وتصل إلى اعلي مستوى قبل اكتم
 تكون وفي التفاح نجد إن المواد الشمعية على سطح الثمرة لا
. خزين واضحة عند الجني ولكن الثمرة تصبح شمعية عند الت
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