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  طرائق التقييم 
    اجراء اختبارات يومية وشهرية من خلال اسئلة حول موضوع المادة الدراسية
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   كتابة التقارير بعد الانتهاء من فترة التطبيق لمعرفة مدى تمكن الطلبة من تشخيص

  المشكلات وكيفية ايجاد الحل لها . 

  
  

  . بنية المقرر11

  المرحلة الدراسية 
رمز المقرر او 

  المساق 
  اسم المساق او المقرر

  الساعات المعتمدة 
  عملي   نظري  

  الكورس الخريفي المرحلة الاولى /  

105GCh General chemistry 

 
2  3  

108FPFT Principles of food technology 2  3  
115M Mathematic  1  0  
203ELa English language 1 1  0  
107MED Engineering drawings  0  3  
101CAa Computer Science 1 

 
2  3  

  339FCSE Statistic and Experiments 
Design 

2  1  

  102HR Human Rights and Public 
Freed 

1   -  

  المرحلة الاولى / الكورس الربيعي 

118FMi Microbiology 
  2  3  

345FDCh Principles of Dairy 
Technology 

 

2  3  

117GPh General Physic 

 
2  3  

110CAb Computer Science 

 
2    

212ELb English language2 

 
1  0  

120MEW Principles of engineering 2  3  



 

 

workshop 

 
111AL Arabic Lnguage 

2  -  

  المرحلة الثانية / الكورس الخريفي 

225OCh Organic chemistry 

 
2  3  

226HDT Dates Technology  2  3  
224FFMi Food Microbiology  2  3  
225OCh Organic Chemistry   2  3  
109ACh Analytic Chemistry  2  3  
203ELa English Language 3  2  0  

227FFFM Agri.Eng.Proj.Management 2    

  221CAc Computer Science 3   3  

  المرحلة الثانية  / الكورس الربيعي 

234PCh Physical chemistry  2  3  
235Bi Biochemistry  2  3  

233FDMi Dairy Microbilogy 2  3  
227FFFM Food Factories Management 2  0  

212ELb English Language4 1    
231CAd Computer Science4   3  

102HR Freedom and democracy  1  0  
      

  المرحلة الثالثة / الكورس الخريفي 

340FFCh Food chemistry  2  3  
341FCP Cereal processing1  2  3  
343FMBi Molecular biology  2  3  

FMB365 Food Microbiology 1  2  3  
26HDP Date and sugar Processing  2  3  

342FHN Human Nutrition 2  0  
AM350 Agricultural Marketing 2  0  
En351 English  1  0  

  
  لمرحلة الثالثة / الكورس الربيعي ا

DMic366 Dairy microbiology 2  3  
345FDCh Dairy chemistry  2  3  

349FCP Cereal processing 2  2  3  
347GEn  Genetic Engineering 2  3  

En355 English 1  0  
236FMP Matabolic Pathways 2  3  
LDP357 Liquid Dairy Product 2  3  

المرحلة الرابعة  / الكورس  
  الخريفي 

454FFP  Food processing 1  2  3  
455FDP  Dairy processing 1 1  3  
457FBi Biotechnology 1 2  3  
459Fin Food analysis 2  3  

MFP456 Meat and Fish processing 2  3  
En460     English                  1  0  

453FAEPa Agricultural project 1   0  3  
228HCS Care and Storage        2       3       

  454FFP  Food processing 2  2  3المرحلة الرابعة  / الكورس  



 

 

  455FDP  Dairy processing2  2  3  الربيعي 
461FQC Quality control  2  3  

En462 English 1  0  
464FSe Seminars  1  0  

FTN468 Therapeutically Nutrition 2  3  
463FAEPb Agricultural project 2 0  3  

FBi465 Biotechnology2            2  3  

  التخطيط للتطوير الشخصي  . 12

   تطوير المناهج بمواكبة متواصلة للتطور الحاصل في البرامج الدراسية للاقسام المناظرة في
تغطيتها لمتطلبات الجامعات العالمية في طبيعة المواد الدراسية التي تلبي الحاجة ومدى 

  الفعاليات الانتاجية والاكاديمية للجهات المستفيدة . 
  الحرص على تبادل الخبرات والزيارات التي يقوم بها الكادر التدريسي الى الجامعات

  والكليات خارج العراق دورا مساعد لاعادة صياغة المناهج بما يخدم تطوير العملية التعليمية . 

 دره التدريسي من خلال فسح المجال لاكمال دراسته العليا ( ماجستير  يعمد القسم الى تطوير كا
, دكتوراه ) وذلك لضمان تغذية القسم بكوادر تحمل شهادات دراسية اعلى لتعويض النقص  

الحاصل نتيجة لاحالة بعض منتسبيه على التقاعد من جهة ومن جهة اخرى تلبية لحاجات  
  التوسع في خطة القبول من الطلبة . 

  معيار القبول ( وضع الانظمة المتعلقة بالالتحاق بالكلية او المعهد) .13

تبني خطة قبول الطلبة في القسم على اساس الطاقة الاستيعابية وعدد الكادر التدريسي وتوفير  
المستلزمات الدراسية . وبناءا على ماتقدم يطلب القسم الاعداد المحددة من الطلبة للالتحاق به , الا  

العدد الطلوب يتأثر بعدة عوامل منها اعداد الطلبة المقبولين في الكلية الموزعين من   ان تحقيق
  خلال القبول المركزي في الوزارة , ورغبة الطالب في الاختصاص الذي يود اكمال دراسته فيه . 

  . اهم مصادر المعلومات عن البرنامج14

 الكتب المنهجية .  .1
  مصادر الانترنيت   .2
  .   تكليفالطلبةبالذهابالىالمكتبةوجمعالمصادرحولالموضوع .3

 

 


